Willkommen. im Restaurant Goldberg — Kulinarik mit Charakter in der Leipziger Innenstadt

Das Restaurant Goldberg nimmt seine Géste mit auj, eine kulinarische Entdeckungsreise —
geprigt von dem Leitsatz: Geschmiicker migen verschieden sein, aber iiber Qualitiit lisst sich
nicht streiten.

Unsere Kiiche verbindet die besten. regionalen Zutaten aus Deutschland mit ausgewihlten
internationalen Einfliissen und. vereint traditionelle deutsche Handwerkskunst mit moderner

) vichtiskeit

In unserer gastronomischen Philosophie verschmelzen deutsche, sichsische und. internationale
Aromen zu einer geschmacklichen Symbiose. Klassische Gerichte, die wir im Herzen tragen,
trefjen auj zeitgemiBe Interpretationen — zugénglich, kreativ und ohne iiberintellektualisierten
Anspruch. Dabei legen wir groBen Wert auj eine Auswahl, vegetarischer Gerichte, die Genuss
und, Viellalt selbstverstindlich vereinen.Ob Heimatkiiche oder kulinarischer Blick iiber den.
Tellerrand.: Bei Goldberg entsteht aus Tradition und, Innovation eine moderne kulinarische
Allianz — ehrlich, gemiitlich und voller Lebensjreude.

Im Goldberg leben wir Gastjreundschaft mit groBer Herzlichkeit und echter Freude am Guten.
Unsere kompromisslose Liebe zu hochwertigen Produkten. versteht sich von selbst — sie ist die
Basis Jir jedes Gericht, das unsere Kiiche verliisst.

Neben unserer Kiiche laden wir Sie auch am Machmittag zum GenieBen ein;: Freuen Sie sich auj,
verschiedene Kuchen, jeine Torten und. aromatischen Kajjee. Denn, Goldberg ist nicht nur
Restaurant, sondern auch. ein Ort Jiir Kajjee & Kuchen — perjekt Jiir eine kleine Auszeit, ein
Trefjen mit Freunden oder einen entspannten Moment zwischendurch.

Wir verstehen uns als ein Ort der Gastlichkeit — zum Wohljihlen, Verweilen und GenieBen.
Genauso stellen wir uns regionale und zeitgemiiBe Gastronomie vor.Wir sind Sven Gunstheimer
und Adriang, Hruskove, — und wir jreuen uns darauf, Sie im Restaurant Goldberg willkommen, zu,

hei3en.

Goldberg — wo Qualitit, Handwerk und. Lebensjreude zuhause sind.




MITTAGSTISCH

11.30-14.00 UHR

Gebratene Maishihnchenbrust 15,5 €.
Grillgemiise / Selleriepiiree / Portweinjus

Flﬁt Bread13,5 €A,C,G,L
Tomatenchutney / Zucchinibillchen / Mozzarells.

ﬁu“d Taglmtelle]'” €A,C,G

CremesolBe / Blattspinat / Cherry Tomaten

Schuseinejiletpjanne 15,5€ nc.

WaldpilzeremesoBe / Spitzle

Grill-Teller 15.5 €
Rosmarinkartojjeln / Grillgemiise / Portweinjus

Kalbsleber 15.5 €.
Selleriepiiree / Schmor Zwiebeln. / Pimentos

Frikadelle 14.5 € 1.c

Rosmarinkartojjeln / Tomaten-PoprikasoBe

Tagliatelle. Lachs 15.5 € s

Tagliatelle | Lachs | HummercremesolBe

Pasta. der Woche 9,5 €




VORSPEISEN

SALATE

RINDER TATAR 16.5€ .
Eigelbereme | Cornichon. | Triijjelcreme

ZUCCHINI CHIPS 4.5 €<
Kokos-Kréuter-Joghurt

BURRATA 13.5€ .
Tomaten Chutney | Alter Balsamico

CAMEMBERT 12.5 € 1cx
Filomantel, | Wildkréutersalat | Sesam | Honig

ROTE BEETE SALAT 4 € .
Kokos Kréuter Joghurt | Sprossen. | Kriiuterdl

UMAMI BUTTERFISCH 14.5 € ccn
Tomaten Chutney | Sesam. | Wildkréutersalat | Kimchimayo

ZUCCHINIBALLCHEN 105 €.
Kokos Kréuter Joghurt | Kréuterdl

GEBACKENE PANKO GARNELE 14.5 € rocc
Wildkréutersalat | Kimchimayo | Kréuterol
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von. den Goldberg-
Variationen von Johann
Sebastian Bach. eine Arig, —
ein Thema, — das sich in
vielen jeinen, Nugncen,
verwandelt. So wie in der
Musik entsteht auch. in
unserer Kiiche Vieljalt aus
Einjachheit. klare Produkte,
iiberraschende Variationen,
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GEROSTETE PAPRIKACREMESUPPE 7 €.

Kréuter-Crouton | Sprossen | Kréutersl

SACHSISCHE KARTOFFELCREMESUPPE 7.2 € -

Karreespeck, | Petersilie. | Kréuterl

BLATTSALAT 6.5 €

Tomate | Gurke | Karotte

CAESAR SALAT 15.5 € .cc

Knackiger Romanasalat | Caesar-Dressing | Parmesan. | Crodtons
Zucchinibéllchen 17.5 €

H&imchenbrust&dat 195 €

Panko Garnele 19.5€ A

MANGO-QUINOA SALAT 16 € .
Quinoa, | Edamame. | Mango | Zitronen-Bio-Olivensl
Zucchinibillchen 17.5 €

Panko Garnele 19.5€ »

" Der Lejpziger Allasch, 2l 3€ |

| Fruchtruancen erginzt wird. |
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Ist ein wiirzig-siier
Kiimmellikir mit starkem
Kiimmelaroma. und. 38 % vol.
Alkohol, der auj einem
livlindischen Original basiert.
Bei der Traditionellen
Herstellung entwickelt er
seinen klaren Charakter.
Dieser von. jeinen Kriuter- und.
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HAUPTGANG

FISCH

WALDPILZRISOTTO 14,5 €-
Waldpilze | Parmesanhobel | Trijjel

UBERBACKENES SCHWEINEFILET 25 €
Tomaten Chutney | Bacon | Grillgemiise. | Rosmarinkartofjeln.

TAGLIATELLE 19,5€ .c
Zur Wahl, KréutercremesoBe | TrifjelcremesoBe | TomatensoBe

KALBSLEBER 26 € ..
Selleriepiiree | Schmorzwiebel | Portweinjus | Pimentos

LAMMHAXE 28 €.

Selleriepiree | Wurzelgemiise | Portweinjus
KONIGSBERGER KLOPSE 25,5 € 1o
Rote. Beete | Kartojjelpiiree | KaperncremesoBe | Petersilie

TAGLIATELLE 27 € 1
HummersoBe | Riesengarnele | Kréuterdl

VARIATION VOM GRILL 29 €
Kalbsleber | Lammkarree | Hihnchen&Schweinefilet
Grillgemiise | Rosmarinkartojjeln. |Portweinjus

=
——————————————
4 \,

4 N
— ~——

Der 'J.S. Bach Likir" 2cl 3 €
ist ein spezieller Aronig.-
Fruchtlikir, der einen herb-
siiBen Geschmack nach
Aroni. (Apjelbeere) bietet. Er
ist ein lokales Produkt, das an

Aronig, hervorhebt.
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B Leipziger Long Horn Gin 2¢l 3€ N

ist ein klassischer Dry Gin mit 42 %
Vol., Long Horn ist der Gentleman
unserer Cligue. Er brilliert durch
seine harmonische Wacholder-
Wiirze die sich elegant mit
auserlesenen Botanicals und. einer

edlen Lindenbliiten-Note zu, einem,
Jein abgerundeten. ujregenden Gin
verbindet. Eine Rejerenz an seine
Herkunjt Leipzig — vor
Jahrhunderten von den hier
lebenden Slawen Lipsk genannt, der

\\ ,/

LAMMKARREE "NEW ZEALAND" 33 €.
Grillgemiise | Selleriepiiree | Portweinjus
RINDERFILET..

Grillgemiise | Selleriepiiree | Portweinjus
150g - 29€| /2509- 39 €

Bachs Wirken in Leipzi
S SURF & TURF...
leicht herben Geschmack, der Grillgemiise | Selleriepiiree | Portweinjus

1505~ 36 € | | 2504 - 46 €

ZANDERFILET MIT MISO AHORN GLASUR 28 € ..

Rote Beete Kartojjelpiiree | Griiner-Spargel | Haselnuss | Sesam
LACHSFILET 26 € -

Besmatireis | Blattspinat | Griiner Spargel | KriutersoBe

FISCHPLATTE 30 € .

Basmatireis | Blattspinat | Griiner-Spargel, | KriutersoBe | Lachs | Zander | Riesengarnele

RIESENGARNELE 29 € ..

Basmatireis | Blattspinat | Griiner-Spargel | KréutersoBe
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DRY AGER SCHRANK




KINDERGERICHTE

SAUCEN

HAHNCHENFINGER IN PANKO 125 €.
Zur Wahl mit Pommes | Basmatireis | Kartoffelpiiree | Rosmarinkartofjeln

PASTA TOMATENSOBE 10€ «

PASTA BOLOGNESE 11€.
FISCHSTABCHEN 11.5€ ..

Zur Wahl mit Pommes | Basmatireis | Kartoffelpiiree | Rosmarinkartofjeln

SAUCEN 4 €

erlesener
Kuchen und, Torten

prisentieren wir
Ihnen in unserer
Schauvitrine. Gerne
servieren wir Thnen
diese als gerussvollen
Abschluss

=" leipziger Lirche 5 € =
Traditionelles Leipziger Gebiick
aus Miirbeteig, gefiillt mit
Marzipan und. jruchtiger
Marmelade. Die gekreuzten

Teigstreilen erinnern an
die jriihere , Lerchenpastete” —
heute genieBen wir die siilBe
Variante und jeiern dabei ein
._\éwck, Leipziger Gesclu’cht&;/_.

BEILAGEN 5 €

Pommes
Rosmarinkartoffeln
Basmatireis
Selleriepiiree

QUARKKEULCHEN § € ...
Marshmallow | Zwetschkenrister | Apjel Chutney | Zimt & Zucker

SCHWARZWALDERKIRSCH 2.0 10 €..c.
Schokoladenbiskuit | Sahnecreme | Sauerkirschkonjjitiire

ESPRESSO CREME BRULEE 10 €
ZITRONEN PANNACOTTA 10 €
Zitronen Confit | Minze | Blutorangengelee

FLEXI GANAGE VON NOUGAT
UND WEISSERSCHOKOLADE 11€

Sauerkirschkonjitiire | Sauercreme Eis | Beeren,

AFFOGATO CAFFE DELUXE 7 €
Vanilleeis | Espresso | Baileys

Allergene: bei Fragen wenden Sie sich an unser Servicepersonal
A = glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere, C = Eier, D = Fisch, E = Erdnusse, F = Soja, G = Milch/Laktose,
H = Schalenfriichte, L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, O = Sulfite, P = Lupinen, R = Weichtiere.

BEILAGEN

NACHTISCH




ALKOHOLFREIE GETRANKE KAFFEE

HOMEMADE

WEIBWEIN

ROTWEIN ROSEWEIN

Americano 3.8 € Eilles Bio-Tee 4 €

Espresso Cm‘ﬁW dOppdtj €138€ Schuwarzer | Kriutergarten | Kamille | Jasmin
Cappuccilw 48 € Pjejjerminze. | Sommerbeeren. | Ingwer-Orange
Latte Macchiato 5.2 €
Espresso Macchiato 3.8 €
ALKOHOLFREIES
Karoffe Sprudelwasser 050 - 4€ || 10L-7€  Wernesgriiner Alkoholjre 0,33L - 4.5 €
Karajje Stilles Wasser 0,5~ 4€ || 10L-7€ Kapuziner Alkoholjrei 0,5 - 5.8 €
Acgua Morelli 0,25 - 3€ | | 0,75 - 69€
L i VOM FASS
Sl Wernesgriner Pils 0,3L-4€ | | 0,5 - 58 €
Fanta / Spezi/ Sprite. Grimbergen Double Ambrée 0,30 - 4€ | | 0,50 - 5.8 €
Sajte Rauch 0,21, - 36 € Duckstein Heje 0,31 - 4€ [ | 0,50 - 5.8 €
Orange / Apjel / Johannesheere Rotblond. 0,3L- 4€ [ 0,5l - 5.8 €
Mango / Ananas
Sajt Schorle 0L - 4.5 €
Goldberg 0,2L- 39 € Prosecco 0,1L4.5 €
Ginger Ale.7 Ginger Bear / Tonic Water,
Wild, Berry./ Indian Hibiscus Tonic, Campari Spritz 9 €
Pink Grapejruit / Bitter Lemon, Campari | Orange | Soda
Aperol Spritz § €
Ice Tee 0,5[, -6.1€ Aperol | Prosecco | Soda
Griiner Tee / Zitrone / Minze
Limonade 05 - 6.1 € | | 1L- 9.5€ e R
Hglunderbb)ém/ Gurl/ca Z/ qum
Himbeere / Rosmarin one . .
Blaubeere / Orange./ Minze Lillet deberry 7€
Lillet | Wildberry Limonade | Beeren
i _ Sarti Spritz 9 €
glw_ Fruchti %ﬁwwﬁ O'ZL §¢€ Sarti| Proseccg | Soda
Frick SauGut R WeiBburgunder 0,21 - 9 €
HZc}wngm‘tj@zwsw t
Wol} Scheurebe Spatlise 0,2 - 10 € -
Feine Cassis-Stachelbearen Note Gin Tonic 11 €
Frick Wilde Weiber Cuvée 0,2 - § € Whisky Cola 11 €
Harmonisch mit leichter Apjel Note Vodka Lemon 11 €
Freinsheim, 0.2, - § € Whisky Tonic 11 €
Dujrt nach erd- und Himbeeren sowie Cassic Cuba, Libre 12 €
KuneKune 0.2, - 4 € S
Kréjtig mit angzn;hmm Beeriger Frucht Sk”m#‘ B,%hm /1§od€,
- Le Gurk 12 €
Frick Krajtprot 0,2L - 9 € onens
s Bea(:(é:ffr';?nmmit Krajt il Apjls f}‘fwfdf,/ o
an%mwalterELT 02l-9€ Batanga. 12 €
von Vanille ww!‘,) Zc?nbwe Tequil, | Limette | Cola.
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WeiBwein
Le Fort Cuvée Blanche Languedoc trocken Chardonnay

Krajtpaket mit Noten von Eiche/Butter sowie. Pjirsich
0.750- 42€

Keth Rhainhessen. trocken Grauburgunder
Eindriicke von exctischen Friichten, dezente walnuss Moten
0,750 - 3900 €

Freimuth Rheingau trocken Sauvignon Blanc
Aromen von. Griinen Apjel. sajtig und. erjrischend,
0,750 - 39,00 €

Robert Weil Rheingau trocken Riesling
Glockenklare Frucht, Plirsich und. Apjel
0,750 - 45,00 €

Chatequ de Chemilly Chablis Burgund. trocken Chardonnay
Bukett nach Zitrusjriichten, Apjeljrischund.jruchtis
0,750 - 48,00 €

UEpineau Pouilly Fumé Loire trocken Sauvignon. Blancr
Pure Mineralitiit und. Feuerstein mit kiihler Frucht von Stachelbeere
0,75 - 49,00 €

Dr. Loosen, Grosses Gewichs
Bukett nach, Zitrusjriichten., Apjel jrisch.und.jruchtiy
0.750- 69,00 €




Roséwein

Bruno Andreu, “Elixir” Languedoc trocken
Dominieren Nuancen von Erdbeeren, Himbeeren und Stachelbeere
0,750 - 38,00€

Frick “Sommerling’ Plalz Jeinherb

Fruchtig und. erjrischend. nach Erdbeeren
0,750 - 36,00€

Chiteau Ferry Lacombe Evidence Provence trocken
Blasse Farbe Nuancrn von Granatapjel und. Plirsich
0,750 - 44,00 €

Qood. Vibes
Noten.von Himbeeren, Kirschen und. leichter Jloraler Touch
0,750 - 3800€

Rotwein

La Plume des Tourtes Red, Bordeaux trocken
Krijtiges Rubinrot mit Noten von Cassis und. Himbeere
0,75 - 3800 €

Mas de lo. Deveze Roussillon Grenache, Syroh
Leichter holziger wein mit Noten von. roten Friichten
0,750 - 37,00 €

Knipser Cuveé X Plalz trocken Cabernet Sauvignon, Merlot
Schokoladig mit rauchigen Holz und, Schwarzkirsche
0,750 - 75,00 €




Rotwein

Verquitre GIGONDAS Rhibne trocken
Kréjtige Aromen von. Vanille, Kréutern und, Bitterschokolade
0,750 - 52,00 €

Vieux Chateau Flouguet Saint Emilion Bordeaux trocken
Leuchtendes Rot, zarte Nase von Miissen
0,750- 40,00 €

Les Roques de Cang, Cuvée 1305 Cahors trocken
Aromen.von Dunklen Beeren, Kakao und wiirzigen Muancen
0,750 - 39,00 €

Wol} Spitburgunder Vom Kalk und. Stein trocken.
Fruchtige Beeren mit dezenter Mandelnote
0,750 - 36,00 €

AMAX Cuvée Premium Blaujrénkisch und. Zweigelt
Rubingranat im Glas , dujtet nach Waldbeeren und. Kirsche
0,75L- 90,00 €

Keth Spiitburgunder aus dem Holzjass trocken
intensive kirschjrucht mit Aromen von Holz
0,75-42,00 €

Dessertwein

Vergessener Rubin Maury Granat / Siil8 Mas de la. Deveze/ Roussillon
Der SiiBwein. ist aus der Rebosorte Grenache und. in der
Siidjrankreich beheimatet. Die Aromen. in der Mase sind Schwarzkirsche,
gekochte Kirche und. Jliissige Schokolade. Die SiBe ist spiirbar, wirkt aber nie
iiberladen.
0,1L- 800 € /70,750 - 5500 €




